f; VAN DER VALK
HOTEL BERLIN BRANDENBURG

Spezialitaten | Specials | Specials

Frische Austern auf Crasheis 1 Stk./ pcs
Zitrone / Rotwein-Vinaigrette-Zwiebeln 6 Stk./ pcs
Pumpernickel-Zitronenbuttercanapee 12 Stk./ pcs

Fresh oysters on crushed ice - lemon / red wine pickled onions
Pumpernickel with lemon butter

Verse oesters, geserveerd op crushed ice - citroen

Rode wijn vinaigrette-uien / roggebrood-citroenboter-canapés

Glasierte Jacobsmuschel

Peperoni- Ingwer Konfitiire / Shiitake Pilze

Iced scallop- red peppers-ginger-jam / shiitake mushrooms
Geglaceerde St. Jacobsschelp- peperoni — gember jam / shiitake

Foie Gras / Génsestopfleber

Orange / Birne / Triffel

Foie gras- orange / pear / truffle
Foie gras- sinaasappel / peer / truffel

Terrine von der Gansestopfleber

Himbeere / Marille / Portwein / Brioche

Terrine of foie gras- raspberry / apricot / port / brioche
Terrine de foie gras- framboos / abrikoos / port / brioche

Steinbutt (600g+)

Steinbutt (1000g+)

Buttertriffeljus / Zitrone / Gemisebouquet / Kartoffeln
Turbot- buttertruffles gravy / vegetables / potatoes
Tarbot- botertruffeljus / groenten / aardappels

250€
10,50 €
21,00 €

17,50 €

18,50 €

2250 €

3450 €
44,50 €

Unsere Empfehlung/ to recommend/ onze aanbeveling

Sancerre A.C. / Philippe Raimbault
Leicht / trocken
0,751
33,00 €

Um lhnen jederzeit frische Austern anbieten zu kénnen, bestellen wir nur kleine Mengen.
In order to be able to always serve you fresh oysters, we only order small amounts.
Om u altijd verse oesters te kunnen bieden, bestellen wij slechts kleine hoeveelheden.




